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Bescheinigung

1. Nummer der Bescheinigung

2. Unternehmer:
Vee's Kaffee & Bohnen GmbH

Rotwandweg 3
82024 Taufkirchen

Kontroll-Nr:
DE-BY-001-35867-B

Haupttitigkeit:
B_Verarbeitung und angeschlossene Bereiche

4. Erzeugnis/se, Erzeugnisgruppe/n,
Tatigkeitien:

e Bereiche

kiwa

gemal Artikel 28 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007

05551

3. Kontrolistelle:

Kiwa BCS Oko-Garantie GmbH
Marientorgraben 3-5
80402 Namberg

Codenummer:
DE-OKO-001

5. Definiert als:

o e

Verarbeitung und

6. Giltigkeitsdauer:

Diese Bescheinigung ist fir alle hier
aufgefihrten Erzeugnisse gltig
ab bis 31/1/2021

7. Datum der Kontrolle/n:
6/8/2019

Diese Bescheinigung wurde auf Basis von Artikel 28 Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr.
834/2007 und ﬂer Verordnung (EG) Nr. B88/2008, akkreditiert durch DAkkS, ausgestalit.
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Alle unseren Organic Kaffees
sind bio-zertifiziert.

Offizielles Bio-Zertifikat fur
den Verkauf von Bio-Kaffee.
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Espresso-Mischungen

Italienische Réstung

Korper sokskokok full body
Rostung sk Espresso Rostung
Aroma *kokokk Friichte, Niisse, Schokolade

Die Bezeichnung , Italienische Rstung® stammt

von der damals in Sudita-

..e‘ lien Ublichen etwas dunk-

‘% ] ' leren  Espresso-Rostung,
oPL®

dunkle Réstung Defekte

qualitativ. - minderwertiger

liger Robusta-Sorten, die hiufig einen Anteil bis

zu 70 % an der Gesamtmischung ausmachten,

Urspriinglich  sollte  die
T30
’ ﬁ Arabica-Varietiten oder bil-
tiberdecken.

Wir bei Vee's verwenden bei allen Espresso-
Sorten eine erlesene Mischung hoch gewachse-
ner Grand-Cru-Kaffees.

Unsere Mischungen bestehen aus 95 % der
feinsten Arabica-Bohnen
mit edler Fulle und cha-
rakteristischen Aromen
und aus lediglich 5% Pro-
zent hochwertigen Robus-

ta-Bohnen, damit sich eine

stabile Crema ausbilden

kann. Wir verwenden Robusta-Bohnen wie ein
,Kaffee-Gewlirz“, nicht wie einen ,,Fiillkaffee.“

!

:

Vee's Ttalienische Rostung besteht aus sechs
Arabica-Kaffeevarietiten tiberwiegend aus Mit-
telamerika und der Indopazifik-Region mit
prominenter Fille und intensiven, stilen, fruch-
tigen und nussig-wurzigen Noten. Das Ergebnis
ist ein ausgewogener Espresso mit anhaltenden
und komplexen Aromen.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
250g 6,40 500g 12,80

- = W

Italienische Rostung d'Oro

Korper skokokok full body
Rostung sk Espresso Rostung
Aroma sokokokok Niisse, intensiv schokoladig

Vee's am meisten verkaufter Espresso besteht
aus erlesenen Hochlandbohnen aus Zentralame-
rika, der Karibik und aus Ostafrika mit intensi-
ven Schokoladenaromen und nahezu vollkom-
mener Fille. Vee's Italienische Rostung d'Oro
cignet sich deshalb insbesondere auch fiir alle
Milchmischgetrinke wie Cappuccino und Latte
Macchiato, bei denen die Kaffeearomen selbst in
Bio-Milch nicht ,,untergehen® diirfen.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.
250g 7,70 500g 15,40

Organic

Italienische Rostung d'Oro entkoffeiniert
250g 8,10 500g 16,20

Italienische Réstung d'Oro Extra

Korper skokokok full body
Réstung sokokok Espresso Rostung
Aroma Fokkokk Niisse, Schokolade, siifies

Holz, Waldboden

Unsere aufwendigste Espresso-Mischung wird
harmonisch aufeinander abgestimmt. Wir ver-
wenden erlesene Hochlandbohnen verschiede-
ner Jahrginge aus Zentralamerika und aus In-
donesien. Die intensiven und anhaltenden
Aromen von Schokolade, siBem Holz und
Waldboden sind tief und komplex. Vee's ,,Itali-
enische Rostung d'Oro Extra® eignet sich des-
halb insbesondere auch fiir alle Milchmischge-
trinke wie Cappuccino und Latte Macchiato.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 16,60

250g 8,30




Espresso d’Oro Grande - Extra Crema
*x*x Monsooned Malabar s

Korper seokokokeok full body
Rostung sk Espresso Rostung
Aroma koK Kakao, Schokolade, Nougat

Die Urspriinge des ,,Monsooned Malabars* da-
tieren aus dem 18. Jahr-
hundert, als der Rohkaffee

.@ @. wihrend der Monsunmo-

Y .. nate auf Schiffen von In-
.’ . & . dien nach Europa trans-
.GQ e portiert wurde. Da es fast

6 Monate dauerte, um das
Kap der Guten Hoffnung
zu umsegeln, reiften die Bohnen in den Biu-
chen der Segelschiffe in dem stindig feucht-
warmen Klima von einem frischen gtiin zu ei-
ner blassen gelb-goldenen Farbe.

Heute ist Monsooning ein Reifungsprozess der
Rohkaffeebohnen unter
vergleichbaren  klimati-
schen Bedingungen. Die
geernteten Bohnen wer-
den in der Sonne ge-
trocknet und bis
s . Beginn des Monsuns ge-
lagert. Von Juni bis September werden die Boh-
nen Wind und Feuchtigkeit ausgesetzt und ver-
lieren dadurch ihre natirliche Saure. Der gerds-
tete Kaffee ist mild und sif3. Er ist charakteris-
tisch fiir die Malabar-Kiiste im Stidwesten Indi-
ens. Vee’s Espresso d’Oro Grande, 50% Mon-
sooned Malabar, 50% Costa Rica, hat eine gro-
Be Fille mit wiirzigen Aromen von Kakao,
Schokolade und Nougat und bildet eine ausge-
sprochen delikate, seidenartigen Crema.

zum

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 15,60

250g 7,80

Espresso Roma *#* Extra Fancy %%

Korper sekskok full- / medium body
Rostung sk Espresso Réstung
Aroma skokskokk sehr mild und sii, Karamell,

Vanille, gerostete Niisse

Vee's Espresso Roma s Extra Fancy s### ist

cin betont milder Espresso mit intensiven stiflen
und nussigen Aromen.

Die erlesene Mischung
verwendet  iberwiegend
Kaffeebohnen det Varietit
Arabica ,,Yellow Bourbon‘
(sprich Jjello burbon?), die
in der Cerrado-Region
westlich von Sdo Paulo in Brasilien kultiviert
wird.

&)

Die kleineren, harten Bohnen reifen langsam,
lagern viel Zucker und Feuchtigkeit an und eig-
nen sich fiir eine behutsame, intensive Espres-
so-Rostung, die wir so schonend wie méglich
gestalten, um die prominent siilen Aromen zu
erhalten.

Vee’s Espresso Roma sk Extra Fancy s ist

) 0000 wegen seiner  Yellow-
zc:.e‘ ‘% t Bourbon-Arabica-Bohnen
© : cin vollmundiger und sehr
& «  bekémmlicher Espresso
g“ ‘\w‘ ‘t' mit grofer Fiille, tippiger

Crema und intensiven sii-
Ben Aromen, die an Vanille, Karamell und ge-
rostete Nisse etinnern.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 15,80

250g 7,90




Organic
Espresso Crema Napoli x+* Superiore *#:x

Korper sekskokok extra full body
Rostung sk Espresso Rostung
Aroma skokokokok Karamell, siilBes Holz,

Niisse, Schokolade, wiirzig
Vee's Espresso Crema Napoli s« Supetiore sk

ist das Schwergewicht un-
ter unseten Esptesso-
Mischungen. Ein Espresso
mit Wucht und Fiille, der
die kérperreichsten Kaffees
mit ihren intensiven Aro-
men harmonisch miteinander verbindet.

EU-BIO-LOGO

DE-OKO-001

Nicht-EU-Landwirtschaft

Vee's Espresso Crema Napoli sk Superiore sk

ist die perfekte Balance zwischen den wuchtigs-
ten Kaffees aus der Indo-Pazifik-Region mit
prominent siiflen, nussigen Aromen, die auch an
stiles Holz erinnern, und den kriftigsten Boh-
nen aus Lateinamerika mit wirzigen und scho-
koladigen Nuancen. Vee's Espresso Crema
Napoli ist ein echter Espresso fortissimo — und
dennoch samtweich im Abgang,.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
250g 8,70 500g 17,40

Espresso Crema Napoli x++ Superiore

Korper sokskskok extra full body

Rostung sk Espresso Rostung

Aroma *,kkokk Karamell, siiles Holz,
Niisse, Schokolade, wiirzig

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.

250g 7,70 500g 15,40

Espresso Santo Domingo ##* Royal sk

Korper skokokok full body
Rostung sk Espresso Rostung
Aroma sokokokok Fruchtig und wiirzig, siiles

Holz, Schokolade, Mandeln

Im Zentrum der Insel der Dominikanischen
Republik erhebt sich die héchste Bergregion der

Karibik, die Cordillera
Q0006 ‘ Central mit drei Gipfeln
» .. iiber 3.000 m.
An den Ausliufern wird
seit Beginn des 19. Jahr-
hunderts in Hohen von
1.200 m — 1.500 m erst-
klassiger und fruchtiger
karibischer Kaffee angebaut. Hier herrscht ein
Mikroklima, das den klimatischen Bedingungen
der ,,Blauen Berge® im Osten Jamaikas schr
dhnlich ist. Vee's Espres-
so Santo Domingo s

Royal s+ ist eine sehr

fruchtige und wiirzige
Mischung, mit gut ausge-
prigter,  harmonischer
Falle und feinen Aromen
von Zartbitterschokola-
de, tropischen Frichten, einem Hauch von
Mandel und sehr Uppiger, fein strukturierter
Crema.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 15,00

250g 7,50




Organic COSTA RICA

RED GORILLA ENERGIE TEA
Kaffee-Kirschen-Tee aus kontrolliertem
biologischem Anbau

Vee’s Red Gorilla Energy Tea ist ein Genuss
von héchster Qualitit. Denn wir verwenden
ausschlieBlich, sonnen-
getrocknetes Frucht-

‘ / f fleisch reifer und hand-
| gepfliickter ~ Kaffeekir-

=

schen erlesener ,,Grand-
Cru-Kaffees” aus La-
teinamerika. Dort wird
der sehr koffeinhaltige
Tee seit Jahrhunderten
getrunken und auch
,,Cascara® genannt. Nur
die in hohen Gebirgsre-
gionen unter besonders

Feinster Grand-Cru-Tee |
Tesrrrat Tes aus o kiurtam Anbauge st

idealen klimatischen
i g g ot Bedingungen langsamer
reifenden Kaffeekir-

schen bilden sehr inten-
sive, fruchtige Aromen. Diese erinnern an siifle
Kirschen, Dérrpflaumen, reife Orangen, Honig
und Hagebutten, mit einer natiitlichen Frucht-
stlle.

Tee hei3 aufbriithen,
heill oder kalt trinken.

Zubereitung:

250g 5,90

Kaffee-Spezialititen-Mischungen

Vee’s Haus-Rostung

Korper sk medium body
Rostung  #*x* ausgewogen
Aroma *okk mild, Niisse

Vee’s Hausrostung ist eine sehr ausgewogene Mi-

schung milder, aromati-
. .‘o. scher  Gourmet-Kaffees
8@3‘1" aus Lateinamerika. Vee’s
S =
= &E’ _ ,
. . sigen  und  fruchtigen
Aromen - ein exzellenter

Hausrostung  ist  samtig
und bekémmlich, mit nus-
Kaffee zum Frithstiick und fir alle Tage.

Zubereitung: Kaffee
250g 5,20 500g 10,40
Vee’s Arabische-Réstung
Korper sekokokok full body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma Fokkokk fruchtig, wiirzig, Bliiten,
Zimt, dunkle Waldbeeren

Vee’s Arabische-Rostung ist eine sehr exklusive

9 v Mischung der besten Kaf-
_Q.Qg‘.gﬂ @ fees aus Ostafrika mit den
&‘.é@ typisch fruchtigen Noten
@&e@ von dunklen Waldbeeren

Wé‘* und Rotwein. Durch har-
N ]

o
g%’a .d(: monisch aufeinander ab-

(1] gestimmte komplexe Aro-
men von Blitenduft und Frichten entsteht eine
Mischung mit Breite, Tiefe und Linge. Fin Kaf-
fee, der sich fein gemahlen auch ideal fiir die
Zubereitung eines Tirkischen Mokkas emp-
fiehlt.

Zubereitung:  Espresso, Cappuccino, Kaffee,
Latte Macchiato, Tiirkischer

Mokka.
250g 7,20

500g 14,40
-




Vee’s Friihstiicks-Réstung

Korper Fkok medium body
Rostung k% ausgewogen
Aroma *kokkok Walnuss, Schokolade, Kakao

Vee’s Frihsticks-Rostung ist eine edle Mi-
schung milder, sehr grof3-bohniger Kaffees aus
Lateinamerika tberwiegend der Arabica-Varie-
titen Arabica-Maragogype (sprich: maragosjip)
und  Arabica-Pacamara. Vee’s Frihsticks-
Réstung ist ein milder und leichter Kaffee, mit
sehr edel entwickelten Aromen. Vee’s Frih-
stiicks-Rostung hat eine mittlere, ausgewogene
Fille und Aromen, die an Walnusse, Milch-
schokolade und Kakao erinnern.

Kaffee.
250g 6,80

Zubereitung:
500g 13,60

Vee’s Gourmet-Réstung

Korper sokokok full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma kokkok kriftig, Niisse, Schokolade

Fir Vee’s Gourmet-Réstung haben wir kriftige
Grand-Cru-Kaffees aus Indonesien und Latein-

amerika zu einer erlese-
6,09 )V
é)’
R 1. 1 -]
93

nen Mischung zusam-
mengestellt. Vee’s Gour-
met-ROstung  ist etwas
: kriftiger und intensiver

3 >
@G>
Vee’s Gourmet-Rostung
hat edle Fulle und tiefe, komplexe, lang anhal-
tende Aromen von Nussen und Schokolade.

im Geschmack, als unse-
re milde Haus-Réstung.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
250g 6,40 500g 12,80

Vee’s Grand-Cru-Réstung

Korper skokokok full body

Rostung sk intensiv/Espresso

Aroma Fokkokok Schokolade, siiles Holz,
Waldboden, wiirzig

Vee’s Grand-Cru-Rostung ist eine exquisite Mi-
schung unserer besten Bohnen aus 6 sortenrei-
nen Lagen aus Indonesien und Lateinamerika.
Ein Hochgenuss fiir jeden Kaffee-Liebhaber.
Vee’s Grand-Cru-Réstung hat edle Fille und
tiefe, komplexe, lang anhaltende Aromen von
Nussen, Schokolade, stillem Holz und Waldbo-
den.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
250g 7,20 500g 14,40

Vee’s Arabischer Mokha - Java

Korper sokokokok full body

Rostung sk intensiv/Espresso

Aroma skkokk Fruchtig, Niisse, dunkle
Waldbeeren

Arabischer Mokha — Java ist seit dem 18. Jahr-
hundert ein traditioneller Klassiker unter den
Kaffeemischungen. Denn vor iiber 200 Jahren
wurde Kaffee iberwiegend nur auf der hollin-
dischen Kolonie Batavia angebaut, heute Java,
und im Jemen. Auf Batavia wuchs der Echte

Blaue Java und im Jemen wurde aus der Hafen-
stadt Mokha der Arabische Mokha verschifft.

Vee’s Arabischer Mokha —Java verbindet die
fruchtigen Aromen des echten jemenitischen
Mokkas mit den nussigen Geschmacksrichtun-
gen cines Echten-Blauen-Java-Kaffees in einer

harmonisch aufeinander abgestimmten Mi-
schung,.
Zubereitung: Mokka Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
250g 7,90

500g 15,80




Vee’s Wiener Rostung

full- / medium body
intensiv/dunkel franzésisch

Korper sokokok
Rostung sk
Aroma

sokskok wiirzig, komplexe Rostaromen

Vee’s Wiener Réstung ist eine heute eher selten
gewordene Kaffeemischung, die nach unseren
Informationen im 19. Jahrhundert in Wien sehr
beliebt war. Wir mischen unsere dunkel geréste-
te Franzdsische Rostung mit  Grand-Cru-
Kaffees aus Lateinamerika und aus Indonesien,
die mit den rauchigen Noten dunkel gerésteter
Bohnen harmonieren. Ein anregender Kaffee
mit viel Fille, Komplexitit und Tiefe, der die
Aromen unterschiedlicher Réstgrade miteinan-
der verbindet.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino, Kaffee

Latte Macchiato.
250g 6,40 500g 12,80

Vee’s Franzosische Rostung

Korper ook medium body
Rostung skokokokok sehr dunkel, Ebenholz
Aroma Fokokok wiirzig, rauchige Aromen

Vee‘s dunkelste Rostung ist nach einem Réststil
benannt, der in Frankreich seit Beginn des 20.
Jahrhunderts weit verbreitet ist. Die lingere
: Réstung  ergibt  dunkel
gerdstete, ebenholz-
farbene Bohnen, die
durch die an die Ober-
fliche getretenen aroma-
tischen Ole geheimnis-
voll schimmern. Die
dunkle Réstung betont Schirfe und rauchig-
wirzige Noten. Ein starker Morgenkaffee, am
besten zur Hilfte mit Milch getrunken — nach
traditionell franzosischem Stil.
Kaffee mit viel heifler Milch
250g 6,40 500g 12,80

Zubereitung:

Vee’s Christmas Blend

Korper skokokok full body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma Fokkokok Fruchtig, Schokolade,

Mandeln, siiBes Holz,

dunkle Beeren.
Vee’s Christmas Blend bieten wir seit dem Jahr
2015 an, und es gibt Ubetlegungen die Mi-
schung das ganze Jahr Gber zu résten. Vee’s
Christmas Blend besteht aus den besten Boh-
nen aus Guatemala, Athiopien, Kenia und Su-
matra.

Aus Guatemala verwenden wir erlesene Bohnen
aus dem Anbaugebiet Antigua von der dort
wohl besten und namhaftesten Kaffeeplantage
i San Sebastian. Die Tiler
von Antigua sind von
& Vulkanen umgeben, die
in etwa 1500 m Hohe ex-
# zellente klimatische Be-
dingungen und fruchtba-
ren Boden bieten. Athio-
pien ist die Geburtsstitte des Kaffees. Die Boh-
nen der Varietit Arabica Hairloom, bietet eine
tberwiltigende Vielfalt an Aromen, die an
Blaubeeren, Jasmin und intensiven Blitenduft
erinnern. In Kenia wurde zu Beginn des ver-
gangenen Jahrhunderts eine geniale Arabica-
Varietit durch Kreuzung von Arabica-Bourbon
und Arabica-Hairloom geziichtet, die in Fach-
kreisen heute als Scott Lab 28 bezeichnet wird
und als bester Kaffee aus Kenia gilt, mit fruch-
tigen Aromen von Rotwein, Kirschen und
dunklen Waldbeeren. Und Vee’s 6kologisch an-
gebauter Sumatra verleiht unserer Weihnachts-
Mischung Kérper und Komplexitit mit intensi-
ven sirup-artigen Aromen nach Gewiirzen,
Waldboden, Tabak und tropischen Hélzern.
Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.

250g 7,90 500g 15,80

-




Kaffees aus Latein-Amerika

Raritit

JAMAIKA Blue Mountain
Wallenford Estate

Korper full- / medium body

ausgewogen

Sk
Réstung sokok
Aroma

*,kkokk siile Zitrusnoten, duftig,

elegant, Niisse, Ananas,
tropische Friichte

Jamaika produziert einen der teuersten Kaffees
der Welt: den legendiren Jamaika Blue-
Mountain. Kein Wunder, dass weltweit mehr
Jamaika-Blue-Mountain Kaffee ,,vermarktet® als
tiberhaupt geerntet wird. Ursache ist die starke
Nachfrage aus Fernost, aus China und Japan.
Dabei bezeichnet ,,Blue Mountain® sowohl das
Anbaugebiet, die ,,Blauen Berge im Osten Ja-
maicas, als auch eine Arabica-Varietit ,,Arabica
/] Blue Mountain®, die eine
Q.Qﬁ‘.gﬂ @ Mutation der urspriingli-

w90 0 o >
eﬁ..‘.’ «  chen Varietit ,Arabica
€ ®@&@e® Typica“ aus dem 17.
‘i“?’ ‘ &éq Jahrhundert ist und heu-
0%&.@‘2-. te beispielsweise auch
[} noch in Kenia und Pa-
pua-Neuguinea zu finden ist. Jamaika Blue
Mountain Kaffee ist ausgesprochen harmonisch
und ausgewogen, hat eine weiche, mittlere Fiille
mit edlen, stBlichen Noten und Aromen von
Niissen, Ananas und tropischen Friichten. Vee’s
Jamaika Blue Mountain besteht aus 100 % Pre-

mium-Blue-Mountain-Arabica-Estate-Kaffee,
der ausschlieBlich in Holzfissern und nicht in
Kaffeesicken verschifft wird, zertifiziert durch

das Coffee Industry Board of Jamaica.

Kaffee.
250g 29,60

Zubereitung:
500g 59,20

- . =
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Raritit
COSTA RICA Sol Grande
sk Honey Processed sx%x

Korper sofokok full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sokokokok Reife Orangen/Aprikosen,

dunkle Beeren, getrocknete
mit einem Hauch von Niissen.

Vor der Aufbereitung dieses ,,Honey Proces-

yyY sed“ Rohkaffees wird nur
@@ ” @0@ ¢ die Haut der Kaffeekir-
schen maschinell ent-
fernt, nicht aber das ge-
samte Fruchtfleisch. An-
schlieBend werden die
Kaffeekirschen mit dem
Fruchtfleisch um die beiden Kaffeebohnen her-
um etwa zwei Wochen lang langsam, ggf. be-
schattet, in der Sonne getrocknet. Wihrend der
Trocknung wird das Fruchtfleisch zunehmend
klebrig bis es vollstindig ausgedorrt ist und ma-
schinell entfernt werden kann. Der Begriff Ho-
ney-Process leitet sich von dem voriibergehend
klebrigen Fruchtfleisch ab
und hat nichts mit Honig
zu tun. Im Ergebnis er-
hilt der Kaffee weniger
Siure, zunehmend fruch-
tige Stile und einen siiffi-
geren  Korper.  Vee’s
COSTA RICA Sol Gran-
de hat eine komplexe fruchtige Fiille, mit Aro-
men die an reife Orangen und Aprikosen erin-
nern, dunkle Beeren, getrocknete Friichte mit
einem Hauch von Nussen.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
250g 9,80 500g 19,60

. . . .




COSTA RICA Ttes Rios

Korper Sk full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sokskok spritzig, Honig, Mandeln

stifle Schokolade

Tres Rios ist wohl das beste Kaffeecanbaugebiet

in Costa Rica. Der dunkel
gerostete Kaffee ist voll-
mundig, mit Nuancen von
stiBer Schokolade, Man-
deln und Honig. Er ist sif3
und ausgewogen im Ge-
schmack mit satter, edler
Fille und einem hertlichen Duft. Exzellent auch
als Espresso.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
250g 6,40 500g 12,80

GUATEMALA Echter Antigua

Korper sokkokok full body
Réstung seokkok intensiv/Espresso
Aroma *,kkokk vollmundig, suf}, wirzig,

Schokolade, dunkle Trauben

Vee’s Guatemala kommt aus Antigua, dem bes-
ten Anbaugebiet in Guatemala, das in einem aus
Vulkanen bestehenden Gebirge gelegen ist. Der
Boden in etwa 1500 m Hohe ist sehr fruchtbar.
Echte Antigua-Bohnen (100% Arabica Bourbon
sonnen-getrocknet) erzielen im Vergleich zu
durchschnittlichen Qualititen den doppelten bis
dreifachen Preis. Vee’s Guatemala Echter Anti-
gua ist vollmundig mit exquisiter, nahezu voll-
kommener Fiille, mit pikante-wiirzigen Aromen
und einem intensiven Schokoladengeschmack.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee Latte Macchiato.

250g 7,20 500g 14,40

11 -

Raritit

EL SALVADOR - Sweet Pacamara

Kérper sk medium body

Rostung skok ausgewogen

Aroma sokokokok brauner Zucket, reife Orangen,
Karamell, siile Schokolade

Arabica Pacamara, eine Kreuzung der 50er Jahre
des 20. Jahrhunderts aus Arabica-Pacas und
Arabica-Red-Maragogype wird in El Salvador
auf vulkanischem Boden in Hohen bis 1.500 m
angebaut. Pacamara-Kaffee ist siif3, gro3bohnig
und etwas kriftiger im Geschmack als Marago-
gype. Typisch sind seine ausgesprochen ange-
nehme Fille mit Aromen von braunem Zucker,
Karamell und sifler Schokolade sowie mit An-
klingen von reifen Orangen.

Zubereitung: Kaffee, Espresso.
250g 7,90 500g 15,80
Organic
PERU - Organic Inka Gold
Korper sk medium body
Réstung sokskok intensiv/Espresso
Aroma koK siiBe Schokolade, Niisse,

Mango, fruchtig

Peruanischer Kaffee kommt tiberwiegend aus
den tropischen Regenwildern der nord-
Ostlichen Ausldufern der Anden. Er wird von
Kleinbauern angebaut. Durch die Schattenbiu-
me des Regenwalds und die hiufigen Urwald-
nebel entsteht ein langsam reifender Kaffee mit
cinzigartigem Aroma. Vee‘s Inka Gold kommt
aus dem Norden Perus, siidlich des Ursprungs
des Amazonas aus kontrolliertem 6kologischen
Anbau von exzellenter Qualitit. Vee's Inka
Gold hat mittlere, sehr elegante Fille mit stf3li-
chen, fruchtigen Aromen (Mango) die auch an

Schokolade und Nisse erinnern.
Zubereitung: Kaffee, Espresso.

250g 6,80 500g 13,60

- e W




Raritit
MEXIKO Maragogype (maragod;jip)

Korper sokok medium body
Rostung *,kk ausgewogen
Aroma *kokokk duftig, Niisse, Kakao

Die im Vergleich zu normalen Kaffeebohnen
zwei- bis dreimal gréeren
Elefantenbohnen (Arabica
Maragogype, sprich: mara-
godjip) kommen aus Mexi-
ko, aus der Gegend um
Chiapas, aus der Grenzre-
gion zu Guatemala. Dieser
exzellente Kaffee ist aus-
gesprochen mild und aromatisch mit angenehm
leichter, duftiger Fille und Anklingen von Niis-
sen und Kakao.

Zubereitung: Kaffee, Frithstiickskaffee.
250g 7,70 500g 15,40

Organic

GALAPAGOS San Cristobal

Korper k¢  full body

Rostung  ##xx  intensiv/Espresso

Aroma s+ Fruchtig, pikant, wiirzig,

Schokolade

San Cristébal ist die 6stlichste der Galapagos-
Inseln. Dort gedeiht der urspriingliche Arabica-
Bourbon Spitzenkaffee in kontrolliertem Skolo-
gischen Anbau auf fruchtbarem, stark erodier-
tem Vulkangestein. Vee’s Galapagos San
Christébal ist sehr vollmundig mit samtiger, na-
hezu vollkommener Fille und feinen, fruchti-
gen Aromen mit pikanten wiirzigen und nussi-
gen Noten sowie einem intensiven Geschmack
nach siBBer Zartbitterschokolade.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 23,20

250g 11,60

_12-

KOLUMBIEN - Milder Hochlandkaffee

Korper sk medium body

Rostung sk ausgewogen

Aroma Kk mild, samtig

Unseren milden Hochlandkaffee von bester
Qualitit bezichen wir von den Ausliufern der
Anden, wo er in hohen Lagen mit niedrigeren
Ertrigen geerntet wird. Unser Milder Hoch-
landkaffee ist unvergleichlich samtig, mild und
ausgewogen.

Zubereitung: Kaffee, Espresso.
250g 5,90 500g 11,80
entkofteiniert 250g 6,60 500g 13,20

PANAMA - Boquete Grand Reserva

Korper FkkK full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sokokokok Jasmin, reife Orangen, Niisse

Kaffee aus Panama ist berithmt fiir seine ange-

nehm milde Fille und
@.0. ‘ seine  Ausgewogenheit.
edelsten  Bohnen

» .. Die
wachsen im Norden Pa-
... namas an der Grenze zu
Costa Rica rund um die
.D .0. alte Stadt Boquete. Die
Kaffeepflanzen wachsen
auf vulkanischem Gestein im Schatten gréferer
Bidume, die auch den Zugvégeln zwischen
Nord- und Stidamerika Schutz bieten. Erstklas-
siger Kaffee aus Panama erinnert an Costa Rica
und ist berithmt fiir seine angenehme Fiille und
Ausgewogenheit, mit spritzigen Aromen die an
Jasmintee, reife Orangen und Nisse erinnern.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 16,20

250g 8,10




KARIBIK/CUBA Santa Maria Salute

Korper Sk full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma *kokokk dunkle Schokolade, Tabak

Bereits Mitte des 18. Jahrhunderts gelangte Kaf-
fee der Varietit Arabica
Bourbon tUber franzosi-
sche Kolonien 6stlich von
Afrika in die Karibik und
ist in seiner Urspringlich-
keit weitestgehend erhalten
geblieben. Auf Cuba wird
der Kaffee in tiefer gelegenen, sehr fruchtbaren
humusreichen Regionen bei intensiver Sonnen-
cinstrahlung unter Schattenbdumen angebaut.
Durch langsame Reifung erlangen die Kaffee-
kirschen eine intensive Siile mit komplexen
Aromen. Erstklassiger karibischer Kaffee erin-
nert an Kaffee aus der Dominikanischen Re-
publik und an Kaffee von den Blauen Bergen
auf Jamaika. Vee’s CUBA Santa Maria Salute ist
sehr ausgewogen, mit ausgeprigter wirzigen
Fille und mit silen Aromen, die an dunkle
Schokolade und einen Hauch von Tabak erin-
nern.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
250g 8,10 500g 16,20

Gourmet Elegance

Premium-Instant-Kaffee - 100%
feinste Arabica-Kaffee-Qualitit

Fir den GenieBler mit wenig Zeit oder fiir un-
terwegs auf Reisen haben wir einen Premium-
Instant-Kaffee entwickelt, der aufmerken lisst.
Eine perfekt aufeinander abgestimmte Mi-
schung erlesener Arabica-Gourmet-Kaffees aus
Lateinamerika.

Zubereitung: Kaffee

100g 5,90
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Raritit
Organic HAWAII
Ka'u Reserve Paradise Mountain

Korper FkkK full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma Sokkokok wiirzig und vollmundig, mit

Aromen von Schokolade,

Haselniissen, Aprikosen,
Pflaumen, Himbeeren und
Kakao

Ka'u ist der stdlichste Bezirk der groBen Insel
von Hawaii (Moku), siidéstlich von Kona gele-
gen. Auf nihrstoffreichem, jungem, vulkani-
schem Boden wichst dort
% seit 50 Jahren einer der
2 besten Kaffees der Welt,
8 der in Blindverkostungen
hiufig besser abgeschnit-
ten hat, als der seit 150 Jahren konkurrierende
Kona-Kaffee. Vee's Ka'u Reserve - Paradise
Mountain - wird ausschlieBSlich organisch ge-
diingt. Dadurch entwickelt der Kaffee urspriing-

liche Aromen mit sehr
frev@

EU-BIO-LOGO

Nicht-EU-Landwirtschaft

wenig Sdure. Vee’s Para-
dise-Mountain hat fruch-
tige Aromen von Apri-
kosen, Pflaumen und
¥  Himbeeren mit Andeu-
‘ tungen von Haselniissen,
Kakao und Schokolade.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 39,80

250g 19,90




Kaffees aus Ost-Afrika/Arabien
JEMEN Arabischer Mokha Matari

Korper Fkkk full- / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma EESEES Zimt, Holz, Blaubeeren,

Gewiirze, Jasmin

Athiopien und Jemen sind die Ursprungslinder
des Kaffees mit der grof3-
ten genetischen Vielfalt.
Jemenitischer Mokha mit
seinen  urspriinglichen
a @ Kaffeearomen ist nach
g.i a wie vor einer der welt-

weit bester Kaffees.
Vee’s Arabischer Mokha Matari entwickelt ei-
nen intensiven Duft nach Zimt, Holz, Jasmin,
Gewiirzen und Blaubeeren. Er besitzt gute Fiille

mit beerigen Aromen und Anklingen von duf-
tendem Jasmin.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.
250g 9,60 500g 19,20

Organic

ATHIOPIEN Yitgacheffe

Korper sk medium body

Réstung sokok ausgewogen

Aroma kkkokk floral, Bergamotte, herrlicher

Duft von Bliiten

Vee's Mokha Yirgacheffe besitzt einen feinen
Korper kombiniert mit einer unbeschreiblich
fruchtigen Komplexitit mit Aromen von Ber-
gamotte, Aprikosen und Pfirsichen und einem
herrlichen Duft nach Bliiten.

Kaffee, Frithstiickskaffee.
500g 12,80

Zubereitung:
250g 6,40
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KENIA Top Massai

Korper sokokokok full body

Rostung  sokok intensiv/Espresso

Aroma EES TS Rotwein, Kirschen, dunkle

Beeren

Vee's Kenia Top Massai der Varietit Arabica
»Scott Lab 28 wichst dicht am Aquator, an
den bis 2.100 m hohen Ausldufern des 5.199 m
hohen Mount Kenya. Der Kaffee ist sehr aro-
matisch mit ausgewogener Balance von herrli-
cher Fulle und Aromen die an Rotwein, Kir-
schen und dunkle Beeren erinnern.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.
250g 8,10 500g 16,20
Otrganic

TANSANIA Kilimanjaro ,,Blue Pearl*

Korper sokok medium body

Réstung sokok ausgewogen

Aroma koK Pfirsich, Aprikosen, To-

maten, Bergamotte

Vee‘s Tansania stammt von den Auslidufern des
Kilimanjaros. Vee‘s Tan-
sania Kilimanjaro ,,Blue

" t Pearl wichst in Hohen

. um 1.500 m unter idea-

b+ len klimatischen Bedin-

gungen. Der Kaffee hat

° cine clegante mittlere

Fille mit edlen Aromen,

die an Pfirsiche, Tomaten, Bergamotte und Ap-

rikosen erinnern, mit Anklingen von Kirschen
und Karamell.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 14,00

250g 7,00




Kaffees aus dem Indopazifik
JAVA , Echter Blauer Java“

Korper Fkkk full - / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma *kokokk Haselniisse, Schokolade

Die Bezeichnung ,,Echter Blauer” entstammt
der intensiven blaugriinen Farbe des Rohkaffees
aus Java. Vee's Echter Blauer Java kommt von
ciner der traditionellen Estate-Plantagen, die
den besten nass aufbereiteten Java produzieren.
Er ist kriftig, hat eine ausgeprigte, fast sirupar-
tige Fille mit Aromen von Haselniissen und
Schokolade.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.
250g 6,40 500g 12,80

Organic

SUMATRA ,,Lintong“

Korper Fkkkk full body

Rostung sk intensiv

Aroma *,kkokk konzentriert, wiirzig, sii-

Bes Holz

Vee‘s Sumatra ,,Lintong® ist ein groB3bohniger,
sehr wuchtiger und extrem sdurearmer Kaffee
mit intensiven siflen Aromen und wiirzigen
Nuancen, die an tropische Edelh6lzer erinnern.
Die Qualitit des Rohkaffees auf Sumatra ist we-
gen der Vielzahl der Kleinbauern sehr schwan-
kend, so dass wir ihn nur anbieten, wenn es uns
gelingt, erstklassige Qualitit einzukaufen.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.
250g 8,90 500g 17,80

SUMATRA ,,Lintong*

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 15,80

250g 7,90
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Raritit
Organic NEPAL
Mount Everest Supreme "Plus"

Korper sofokok full - / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma skokokkok Haselniisse, dunkle Beeren,

fruchtig und wiirzig

In Nepal befindet sich die am meisten nérdlich
gelegene Kaffeeplantage der Welt. Die Plantec
Coffee Estate Plantage
wurde erst 1990 gegriin-
ao‘ det, bewirtschaftet nur
rund 100 Hektar und liegt
im Nuwakot-Bezitk, 80
gga km nord-westlich von

Katmandu, an den Aus-
ldufern der Ganesh Himal Bergkette mit dem
7422 m hohen Yangra (Google Earth ,Nu-
wakot“ und Ganesh 1).

Dort wichst der Kaffee, der urspriinglich von
Kaffeesamen aus Papua-Neuguinea kultiviert
wurde, weniger als 100 km vom Mount Everest
entfernt, in einem frostfreien Gebirgstal in rund
700 m Hohenlage an den Ufern des Flusses Tri-
suli. Der nachhaltig 6kologisch angebaute Kaf-
fee der Varietit Arabica-Bourbon-Caturra wird
mit kristallklarem Himalaja-Schmelzwasser aus
dem Trisuli bewissert, gewaschen und nass auf-
bereitet. Nach der natirlichen Sonnen-
Trocknung werden die Kaffeebohnen handver-
lesen.

Vee’s Organic Mount Everest Supreme ,,Plus
hat mittlere, sehr elegante Fille, mit betont
wiirzigen und komplexen Aromen von Nissen,
dunklen Beeren und tropischen Hélzern.

Zubereitung: Espresso, Cappuccino,

Kaffee, Latte Macchiato.
500g 25,80

250g 12,90




PAPUA-NEUGUINEA
Organic Wild Blue Mountain

Korper FkkK full - / medium body
Rostung sk intensiv/Espresso
Aroma sokskokok Niisse, Mango, Papaya

In Papua-Neuguinea begann der Kaffeeanbau
1927 mit Samen des berithmten Jamaika-Blue-
Mountain-Kaffees aus den Blauen Bergen von
Jamaica. Vee's Organic Wild Blue Mountain ist
ein ausgesprochen wilder und urspriinglicher
Kaffee aus kontrolliertem Skologischen Anbau.
Er wichst unter idealen klimatischen Bedingun-
gen auf verwitterten, vulkanischen Bdéden in
Hohenlagen bis 1.800 m und ist nach Meinung
vieler Experten einer der besten Kaffees der
Welt. Vee's Organic Wild Blue Mountain ist
wunderbar vollmundig, mit komplexen, fruchti-

gen Aromen von Nussen, Mango und Papaya.
Zubereitung: Kaffee, Espresso.

250g 6,90 500g 13,80
SULAWESI ,,Alter Brauner Kalosi-Toraja‘

Korper sokokokok full body
Rostung sk ausgewogen
Aroma *kkkokk wiirzig, Takak, Leder, siiles

Holz, Waldbodenaromen

(Herbstblitter, Moos, Pilze)
Vee's Alter Brauner wird drei bis fiinf Jahre in
feucht-warmem Monsunklima gelagert und ver-
liert durch langsame Fermentierung seine natiir-
liche Sdure. Unser Sulawesi hat einen ausgeprig-
ten Koérper, keine Siure und entwickelt eine au-
Bergewohnlich tiefe, komplexe Geschmacksfiille
mit prominenten stiflen und hertlich wiirzigen
Noten, die an tppigen Waldboden erinnern,
wilde Pilze, Herbstblitter und Moos.

Kaffee, Milchkaffee.
250g 8,30

Zubereitung:
500g 16,60
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INDIEN Monsooned Malabar
*¥* Light Roast *¥%

full body
helle Réstung

Korper sekskokok

Rostung *k
Aroma

Hokokok sii}, Haselnuss, Nougat

Die Urspriinge des ,,Monsooned Malabars® da-

tieren aus dem 18. Jahr-

omooﬁ hundert, als der Rohkaf-
. . fee wihrend der Mons-

o . G unmonate auf Schiffen
von Indien nach Europa
transportiert wurde. Da es

00@00” fast 6pMonate dauerte, um

das Kap der Guten Hoffnung zu segeln, reiften

die Bohnen in den Biuchen der Segelschiffe in
dem stindig feucht-warmen Klima von einem
frischen grin zu einer blassen gelb-goldenen

Farbe.

Heute ist Monsooning ein Reifungsprozess der
Rohkaffeebohnen unter
vergleichbaren  klimati-
schen Bedingungen. Die
geernteten Bohnen wer-
den in der Sonne ge-
trocknet und bis zum
Beginn des Monsuns ge-

lagert. Von Juni bis September werden die Boh-

nen Wind und Feuchtigkeit ausgesetzt und ver-
lieren dadurch ihre natirliche Sdure. Deshalb
kann dieser Kaffee heller gerdstet werden. Der
gerostete Kaffee ist mild und st und ist cha-
rakteristisch fir die Malabar-Kiste im Stidwes-
ten Indiens. Vee’s Monsooned Malabar besteht
zu 100% aus original indischem Monsooned

Malabar und hat eine groBe Fiille mit siiflen,

wiirzigen Aromen von Schokolade, Nissen,

Nougat und einem Hauch von Friichten.

Zubereitung:

Espresso, Cappuccino,
Kaffee, Latte Macchiato.

250g 7,80

500g 15,60




| Kaffeesorte Body | Réstung | Aroma | Charakter Geschmack
Espresso-Mischungen
Italienische Réstung Hoakk ok ook otdx Fruchtig Niisse, Schokolade.
Italicnische Réstung d'Oro . . . . Wiirzig, Niisse, intensives Schoko-
ladenaroma.
e = y
Sr:t‘il’(‘:g,;:s::ms‘:he Réstung d'Oro ohk Hokk Hokx ook Wiirzig, ausgewogen, Schokolade.
Espresso d'Oro Grande Hopkk Hokork pokorck Hokrok Niisse, Schokolade, Nougat.
Italienische Rostung d'Oro Extra Foboforok Fokkox Foforok Foboforok Nisse, Schokolade, siifies Holz,
Waldboden.
Otganic Espresso Crema Napoli - Superiore | #++<< . . Sokik Karamell, Nisse, Schokolade, sti3es
> Holz, wiirzig.
Espresso Crema Napoli - Superiore . . oo . Karamell, N'Lissc, Schokolade, sties
Holz, wiirzig.
Espresso Roma - Extra Fancy ok . . . Sehr mild und stB3, Vanille, Kara-
mell, gerostete Niisse.
Espresso Santo Domingo - Royal . sokokk . ok Fruchtig und wiirzig, Schokolade,
Mandeln.
Kaffeesorte Body | Rostung | Aroma | Charakter Geschmack
Kaffee-Spezialititen-Mischungen
Vee's Haus-Rostung ohok Aok Hokk Hofk Mild, Nisse.
Vee's Gourmet-Réstung ok okorck Hokorck Hokrok Kriftig, Nisse, Schokolade.
Vee's Grand-Cru-Réstung . ko . . Wiirzig, Schokolade, Waldboden,
stiles Holz.
Vee's Arabische Réstung I . . . Fruchtig, wiirzig, Bliten, dunkle
Waldbeeren, Rotwein.
Vee's Arabischer Mokka - Java . . . . Floral, wurzig, Haselntsse, dunkle
Waldbeeren, Bergamotte.
Vee's Franzosische Réstung Hork Horokx Horok Horokx Wiirzig, rauchige Réstaromen.
Vee's Wiener Réstung . . . . Sc-hokolade,. Nisse, stlles Holz,
leicht rauchige RGstaromen.
Vee's Friihstiicks-Réstung ook Holok Horolok Hookok Walnuss, Milch-Schokolade, Kakao.
Vee's Christmas Blend ok sk . . Fruchtig, Schokolade, Mandeln, si-

Bes Holz, dunkle Beeren.




Organic TANSANIA Kilimandscharo

ten, Bergamotte.

| Kaffeesorte Body | Rostung | Aroma | Charakter Geschmack |
Kaffees aus Latein-Amerika
Sufle Zitrusnoten von reifen Fruch-
Raritit JAMAIKA Blue Mountain Horokok otk Hortofor Forofok ten, Niisse, Ananas, Anklinge von
tropischen Friichten.
Reife Orangen/Aprikosen, dunkle
Raritit COSTA RICA Sol Grande kK ook okt Hokorkx Beeren, getrocknete Friichte mit ei-
nem Hauch von Niissen.
COSTA RICA Tres Rios ok . Skokk . Spritzig, Honig, Mandeln, siie
Schokolade.
. Vollmundig, s, wirzig, intensiv
MALA Fordokok *okkok sokokkk FokkAk > > =3
GUATE Echter Antigua schokoladig, dunkle Trauben.
Raritit EL SALVADOR Sweet Pacamara o o o . Sc‘hr sif3, Karamell, Schokolade,
reife Orangen.
Organic PERU Inka Gold Hork Horkok ook Horkx Schokolade, Niisse, Mango.
Raritit MEXIKO Maragogype ook Fokok Fokolok Hoolok Leicht und elegant, Niisse, Kakao.
Organic GALAPAGOS San Cristébal . . . . Fruchtig, pikant, wiirzig, rund und
ausgewogen, siille Schokolade.
KOLUMBIEN Milder Hochlandkaffee Hork ok Hok Hok Mild, samtig.
PANAMA Boquete Grand Reserva . sk . . SuB und fruchtig, Jasmin, reife
Orangen, Nisse.
KARIBIK/CUBA Santa Maria Salute Horokok ook Horotok Fortok SuB, dunkle Schokolade, Tabak.
Wiirzig, und vollmundig, mit Aro-
Organic HAWAII Ka’u Reserve sokkok ko . . men von Schokolade, Hasg]nﬁssen,
Aprikosen, Pflaumen, Himbeeren
und Kakao.
Kaffeesorte Body | Réstung | Aroma | Charakter Geschmack
Kaffees aus Ost-Afrika
JEMEN Arabischer Mokka . . ko . Zimt, Holz, Gewiirz, Jasmin, Blau-
beeren.
Organic ATHIOPIEN Yirgacheffe ohok Aok okt ook Floral, Blitenduft, Bergamotte.
KENIA Top Massai I . . . Rotwein, suBle Kirsche, dunkle
Waldbeeren.
. . . otk Reife Aprikose und Pfirsich, Toma-




| Kaffeesorte | Body | Réstung | Aroma | Charakter Geschmack |
Kaffees aus dem Indofazifik und Asien
Raritit Organic NEPAL . . . ok Fruchtig, wirzig, Nisse, dunkle
Mount Everest Supreme Plus Beeren.
Organic SUMATRA Lintong Hopkk Hokork ootk otk Sehr wiirzig und weich, siiles Holz.
SUMATRA Lintong Hopkk Hokork ootk otk Sehr wiirzig und weich, stiies Holz.
JAVA Echter Blauer Java . sokokk skokk . Sl und fruchtig, HaselnuB3, Scho-
kolade.
Wiirzig, Waldbodenaromen (Moos,
SULAWESI Alter Brauner Kalosi-Toraja ok ok Horokx otk Pilze Herbstblitter), Tabak, stfles
Holz, Leder.
PAPUA-NEUGUINEA . . oo . Sehr fruchtig und ausgewogen,
Organic Wild Blue Mountain Niisse, Mango, Papaya.
INDIEN Monsooned Malabar wweer | e | e | e | Nisse, sific Schololade und
ougat.
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Vee’s Kaffee & Bohnen GmbH Vee’s Kaffee & Bohnen GmbH

Coffee-Shop Rindermarkt 17, 80331 Miinchen Rosterei Rotwandweg 3, 82024 Taufkirchen
Telefon: +49-(0)89-2300 0070 Telefon: 089-2288 0024

Offnungszeiten: Mo - Fr: 9.00 Uhr - 20.00 Uhr 089-2288 0026
Sa: 9.00 Uhr - 19.00 Uhr Fax: 089-2288 0025

Alle Preisangaben in € (EURO).

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer,
ggf. zzgl. Versandkosten und/oder Nachnahmegebiihr,

Online-Bestellungen www.vees-kaffee.com

Alle unsere Organic

Kaffees sind bio-zertifiziert.

EU-BIO-LOGO

DE-OKO-001

Nicht-EU-Landwirtschaft
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https://www.alternate.de/html/help/contentBig.html?docId=7114&tk=118&lk=2450
https://www.alternate.de/html/help/contentBig.html?docId=7104&tk=118&lk=2460
http://www.vees-kaffee.com/

